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HIJERTEFISKEKAKER
ORIGINALE

PRODUKTBESKRIVELSE
Hjertefiskekakene fra Madam Bergen er hjerteformede med et
fiskeinnhold pa 50 %. Fiskekakene har en mild, god smak og

) VY 0 o, fin konsistens. Vekten per fiskekake er ca. 60 gram.
e = Fiskekakene er stekt i rapsolje, hurtig avkjalt og pakket i
N N =& beskyttende atmosfaere. Produktet er produsert ved var fabrikk
“ Bl & i Bergen og er framstilt av fisk fra det Nordgstlige Atlanterhavet
e NG oo B B og Stillehavet.
i
VAREMERKE: Madam Bergen TILBEREDNING
PRODUKSJONSSTED: H-205 Varmes i stekepanne med smgr ved middels varme i ca. 2
NETTOVEKT: 400 g minutter pa hver side. Alternativt kan fiskekakene varmes i
ENHETSVEKT: 60 g stekeovn ved 200 °C i 6 minutter.
EPD: 2064251
VARENR HOVEDLEV: 150100
HENTESTEDS GLN: 7080003242693
NZAERINGSINNHOLD per 100 g INGREDIENSER
Energi 533 kJ/127 kcal Fisk 50 % (hvitlaks* 39 %, surimi (fisk 11 % (alaska pollock**,
Fett 5,4 g pacific whiting**), stabilisator (E420, E450, E451), sukker)),
- hvorav mettet fett 1,3g melk, tapiokastivelse, salt, krydderblanding (muskat, pepper,
Karbohydrater 9,2 g druesukker, melkesukker (melk), stabilisator (E452)),
- hvorav sukkerarter 0,4 g sitrusfiber. Stekt i rapsolje. Fangstsoner: *Nordgstlige
Protein 9,99 Atlanterhavet, **Stillehavet.
Salt 1449
DVRIG: Glutenfri ALLERGENER
PAKKEMETODE: MAP Fisk, melk
OPPBEVARING: Kjglevare
HOLDBARHET: 30 dager MERKING
PRODUSENT: 5
GROSSIST: 9 ®
DETALJIST: 16
SYMBOLER: PN
L5 7" 090000 " 941116
Antall F-pk i D-pk: 6 F-PAK D-PAK T-PAK
Antall F-pk i bredde pé& D-pk: 1 GTIN 7090000941116 7090000942113 7090000943110
Antall F-pk i dybde pa D-pk: 3 Bredde (cm): 25,0 23,5 80,0
Antall F-pk i hgyde pa D-pk: 2 Dybde (cm): 4.8 39,0 120,0
Antall D-pk pé pall: 60 Hgyde (cm): 19,0 16,5 111,0
Antall D-pk pr. pallelag: 10 Nettovekt (9): 400
Antall lag med D-pk pa pall: 6 Bruttovekt (g): 450 2950 192000
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